ZP.271.01.2023.TP
										
							Załącznik Nr 4.5 do SWZ


Formularz asortymentowo – cenowy 
[bookmark: _Hlk40785772]Postępowanie prowadzone w trybie podstawowym zgodnie z art. 275 pkt 1 ustawy pzp pn. 
Zakup oraz dostawa artykułów żywnościowych 
dla Domu Pomocy Społecznej 
w (27-400) Ostrowcu Świętokrzyskim, ul. Grabowiecka 7 
w okresie od lipca 2023 r. do końca grudnia 2023 r.
Zamawiający:
Dom Pomocy Społecznej w Ostrowcu Św.
Ul. Grabowiecka 7
27-400 Ostrowiec Św.

Nazwa Wykonawcy:
……………………………………………………………………………………………………….
Adres Wykonawcy (Ulica, nr domu/lokalu, kod, miejscowość, województwo, powiat):
………………………………………………………………………………………………..………
W przypadku kolumny Nr 8 (VAT %) należy wskazać stawkę obowiązującego podatku VAT na dzień składania oferty
Część 5 Mięso i wędliny
	Lp.
	Nazwa towaru
	Jednostka miary
	Szacunkowa ilość
	Cena jednostkowa netto
	Cena jednostkowa brutto
	Wartość netto
	VAT
%
	Wartość brutto

	1
	2
	3
	4
	5
	6=5+8
	7=4*5
	8
	9=7+8

	1
	Karkówka b/k
	Kg
	205
	
	
	
	
	

	2
	Łopatka wieprzowa b/k
	Kg
	542
	
	
	
	
	

	3
	Żeberka pieczeniowe bez mostka, waga pojedynczego żeberka pieczeniowego ≥ 1 kg
	Kg
	240
	
	
	
	
	

	4
	Schab b/k
	Kg
	20
	
	
	
	
	

	5
	Serca wieprzowe
	Kg
	120
	
	
	
	
	

	6
	Słonina b/s
	Kg
	46
	
	
	
	
	

	7
	Szynka wieprzowa b/k
	Kg
	337
	
	
	
	
	

	8
	Ozory wieprzowe
	Kg
	16
	
	
	
	
	

	9
	Udka kurczaka (ćwiartka ok. 440 g) w całości bez żadnych nacięć skóry
	Kg
	1 313
	
	
	
	
	

	10
	Filet z kurczaka (waga piersi podwójnej ok. 0,8 kg)
	Kg
	227
	
	
	
	
	

	11
	Wątroba drobiowa
	Kg
	88
	
	
	
	
	

	12
	Żołądki drobiowe
	Kg
	37
	
	
	
	
	

	13
	Baleron gotowany wędzony, parzony w składzie mięso wieprzowe z karkówki nie  mniej niż 73% (+/-3%)
	Kg
	46
	
	
	
	
	

	14
	Baton szynkowy, kiełbasa homogenizowana, parzona, w składzie filet z kurczaka grubo rozdrobniony nie mniej niż 35%(+/- 3%)
	Kg
	163
	
	
	
	
	

	15
	Karczek (wędlina) produkt pieczony, na wyprodukowanie 100 g produktu zużyto nie mniej niż 114 g karczku wieprzowego b/k (+/- 5 g)
	Kg
	20
	
	
	
	
	

	16
	Kaszanka w folii, produkt wieprzowo wołowy, krwisty, parzony
	Kg
	190
	
	
	
	
	

	17
	Kiełbasa mortadela wieprzowo – wołowa z dodatkiem drobiu wędzona, parzona, w składzie mięso wieprzowe nie mniej niż 29 % (+/- 3%), mięso drobiowe nie mniej niż 7% (+/- 3%), mięso wołowe nie mniej niż 11% (+/- 3%)
	Kg
	150
	
	
	
	
	

	18
	Kiełbasa krakowska wieprzowa grubo rozdrobniona wędzona, parzona, w składzie mięso wieprzowe nie mniej niż 55% (+/- 3%)
	Kg
	209
	
	
	
	
	

	19
	Kiełbasa targowa, wędzona, parzona, wieprzowa z dodatkiem surowców drobiowych, w składzie mięso wieprzowe nie mniej niż 40% (+/- 3%), mięso z kurczaka nie mniej niż 25% (+/-3%)
	Kg
	247
	
	
	
	
	

	20
	Kiełbasa szynkowa, wędzona, parzona, w składzie mięso wieprzowe nie mniej niż 81% (+/- 3%)
	Kg
	206
	
	
	
	
	

	21
	Golonko w rosole z indyka, parzona, w składzie mięso z indyka gotowane nie mniej niż 64% (+/-3%)
	Kg
	30
	
	
	
	
	

	22
	Ogonówka wędzona, parzona, w składzie mięso wieprzowe nie mniej niż 60% (+/- 3%)
	Kg
	330
	
	
	
	
	

	23
	Parówki cienkie w folii, produkt drobiowo – wieprzowy homogenizowany, wędzony, parzony w osłonce niejadalnej łączącej poszczególne parówki, w składzie mięso z kurczaka nie mniej niż 37% (+/- 3%)
	Kg
	123
	
	
	
	
	

	24
	Pasztet drobiowo – wieprzowy pieczony, 100 g produktu otrzymano z nie mniej niż 103 g surowców drobiowych i wieprzowych (+/- 5 g)
	Kg
	107
	
	
	
	
	

	25
	Polędwica sopocka wieprzowa, wędzona, parzona, w składzie mięso wieprzowe nie mniej niż 65% (+/- 3%)
	Kg
	331
	
	
	
	
	

	26
	Rolada drobiowa z kurczaka, parzona, w składzie surowce drobiowe nie mniej niż 40% (+/- 3%)
	Kg
	24
	
	
	
	
	

	27
	Salceson wiejski w folii, w składzie mięso z głów wieprzowych nie mniej niż 68% (+/- 3%)
	Kg
	115
	
	
	
	
	

	28
	Pasztet drobiowy op. 130 g (+/- 5 g) w opakowaniu, w składzie mięso z kurczaka nie mniej niż 17 % (+/-3%)
	Op. 130 g (+/-10g)
	270
	
	
	
	
	

	29
	Pasztetowa w folii
	Kg
	68
	
	
	
	
	

	30
	Szynka delikatesowa, wędzona, parzona, w składzie szynka wieprzowa nie mniej niż 68 % (+/- 3%)
	Kg
	143
	
	
	
	
	

	31
	Szynka gotowana, wędzona, parzona, w składzie szynka wieprzowa nie mniej niż 58% (+/-3%)
	Kg
	73
	
	
	
	
	

	32
	Szynka tyrolska wieprzowa, parzona, drobno rozdrobniona, w składzie mięso wieprzowe nie mniej niż 54% (+/-3%)
	Kg
	214
	
	
	
	
	

	33
	Szynkówka drobiowo – wieprzowa, grubo rozdrobniona, parzona, w składzie mięso wieprzowe nie mniej niż 21% (+/-3%), mięso drobiowe nie mniej niż 33% (+/- 3%)
	Kg
	174
	
	
	
	
	

	34
	Pieczeń wieprzowo – wołowa, średnio rozdrobniona, pieczona, w składzie mięso wieprzowe nie mniej niż 68% (+/- 3%), mięso wołowe nie mniej niż 12% (+/-3%)
	Kg
	39
	
	
	
	
	

	35
	Wędzonka boczkowa, wędzona, parzona, w składzie mięso wieprzowe nie mniej niż 60% (+/-3%)
	Kg
	77
	
	
	
	
	

	36
	Filet z indyka ze skórą, homogenizowany, parzony, wędzony, w składzie mięso z indyka nie mniej niż 51% (+/-3%) typu filecik złocisty lub równoważny
	Kg
	110
	
	
	
	
	

	37
	Szynka pieczona wieprzowa 100 g produktu wyprodukowano ze 100 g mięsa (+/- 5 g)
	Kg
	17
	
	
	
	
	

	38
	Polędwica drobiowa z majerankiem, parzona z dodatkiem surowców wieprzowych, w składzie filet z kurczaka nie mniej niż 40% (+/- 3%), majeranek nie mniej niż 0,15%
	Kg
	143
	
	
	
	
	

	39
	Polędwica drobiowa, parzona z dodatkiem surowców wieprzowych, w składzie filet z kurczaka nie mniej niż 36% (+/-3%)
	Kg
	31
	
	
	
	
	

	40
	Schab wieprzowy (wędlina), parzony, wędzony, w składzie mięso wieprzowe nie mniej niż 63% (+/-3%)
	Kg
	30
	
	
	
	
	

	41
	Szynka wieprzowa (wędlina), parzona z połączonych kawałków mięsa, w składzie mięso wieprzowe nie mniej niż 62% (+/- 3%)
	Kg
	76
	
	
	
	
	

	42
	Smalec (kostka)
	Kg
	4
	
	
	
	
	

	43
	Kiełbasa aleksandryjska – grillowa, wędzona, średniorozdrobniona, parzona, w składzie mięso wieprzowe nie mniej niż 81% (+/-3%)
	Kg
	60
	
	
	
	
	

	44
	Kaszanka w jelicie – grillowa
	Kg
	36
	
	
	
	
	

	45
	Polędwica miodowa drobiowa z połączonych kawałków mięsa, parzona, w składzie filet z kurczaka nie mniej niż 41% (+/-3%), miód nie mniej niż 0,04%
	Kg
	90
	
	
	
	
	

	
SUMA:
	


	VAT %
	





……...……………………………………..
(podpis osoby upoważnionej)

[bookmark: _Hlk85969503]Dokument powinien zostać wypełniony i podpisany kwalifikowalnym podpisem elektronicznym lub podpisem zaufanym lub podpisem osobistym.
Zamawiający zaleca zapisanie dokumentów w formacie PDF.


